MENUS Semaine 35

LUNDI 25 AOUT 2025

Betteraves B/O sauce bulgare (1-7-10)
Galopin de veau sauce forestiere (1-7)
Ratatouille B/O et semoule 5 céréales B/O (1)
Yaourt aromatisé BBC (7)

MARDI 26 AOUT 2025

CEuf dur B/O mayonnaise (3-7-10)
R6ti de porc froid mayonnaise (3-7-10)
Pommes de terre B/O rbties aux herbes

Fromage (7)
Fruit de saison

MERCREDI 27 AOUT 2025

Pastéque
Escalope de dinde a la mexicaine (1)
Cordiale de légumes (7)
Tarte noix de coco (1-3-7)

JEUDI 28 AOUT 2025

Taboulé a I'oriental (1-10)
Galette BIO saucisse BBC (1-3)
Salade verte
Pot de glace B/O au chocolat (7)

VENDREDI 29 AOUT 2025

Mousson de canard (1-3-7)
Filet de poisson MSC meuniére sauce citron (1-2-3-4-7-8-9-10-11-14)
Carottes vichy B/O (7)
Far breton (1-3-7)

Allergénes : 1) Gluten 2) Crustacés 3) C(Eufs 4) Poissons 5) Arachides 6) Soja 7) Lait 8) Fruits a coques
9) Céleri 10) Moutardes 11) Sésames 12) Sulfites 13) Lupins 14) Mollusques
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