MENUS Semaine 33

LUNDI 11 AOUT 2025

Nems de légumes sauce aigre douce (1-6)
Paupiette de veau sauce forestiere (1-7)
Haricots vert B/IO (7)

Fromage (7)

Fruit de saison

MARDI 12 AQUT 2025

Salade Valérie (riz, concombre, mais, surimi, carotte) (10-1-4)
Poulet LR a la basquaise (1)
Ratatouille B/O
Flan B/O au caramel (7)

MERCREDI 13 AOUT 2025

Carottes rapées B/O au citron (10)
Raviolis au boeuf (1-3-9-10)
Beignet aux pommes (1-3-7)

JEUDI 14 AOUT 2025

Salade buissonniére (haricots, mais, émmental) (1-7-10)
Galette B/O saucisse BBC (1-3)
Salade verte
Fromage (7)
Fruit de saison

VENDREDI 15 AOUT 2025

Férié

Allergénes : 1) Gluten 2) Crustacés 3) C(Eufs 4) Poissons 5) Arachides 6) Soja 7) Lait 8) Fruits a coques
9) Céleri 10) Moutardes 11) Sésames 12) Sulfites 13) Lupins 14) Mollusques
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