MENUS Semaine 32

LUNDI 04 AOUT 2025

Rillettes de porc BBC et cornichons
Galopin de veau sauce poivronade (1)
Coquillettes BIO (1-7)
Fromage (7)

Fruit de saison

MARDI 05 AOUT 2025

Taboulé a I'oriental (1-10)
Pizza au boeuf (1-3-7-8)
Salade verte
Pot de glace B/O vanille (7)

MERCREDI 06 AOUT 2025

Toast a la sardine et citron (1-7-4-10)
Escalope de poulet LR sauce curry (1-7)
Gratin de courgettes B/O (1-7)
Fromage (7)

Fruit de saison

JEUDI 07 AOUT 2025

Melon charentais
Rougail saucisse
Quinoa BIO (1)
Yaourt aromatisé BBC (7)

VENDREDI 08 AOUT 2025

Radis rondelles sauce bulgare (1-7-10)
Aiguillette de poisson MSC pané (1-2-4-7)
Brunoise de légumes a la provencale
Crépe au caramel beurre salé (1-3-7)

Allergénes : 1) Gluten 2) Crustacés 3) C(Eufs 4) Poissons 5) Arachides 6) Soja 7) Lait 8) Fruits a coques
9) Céleri 10) Moutardes 11) Sésames 12) Sulfites 13) Lupins 14) Mollusques
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