MENUS Semaine 28

LUNDI 07 JUILLET 2025

Saucisson a I'ail et cornichons (1-3-7-8)
Lasagne bolognaise (1-2-3-4-6-7-8-9-10-11-14)
Salade verte
Fromage (7)

Fruit de saison

MARDI 08 JUILLET 2025

Melon charentais
Chipo et merguez
Purée de pois cassés (7-1)
Riz au lait B/O (1-7)

MERCREDI 09 JUILLET 2025

Carottes BIO rapées au citron (10)
Raviolis de saumon gratiné (1-4-2-14-7)
Salade verte
Fromage blanc sucré B/O (7)

JEUDI 10 JUILLET 2025

Pépinette au thon olives et surimi (1-10-4-3)
Filet de poulet B/O sauce curry (1-7)
Ratatouille B/O
Compote de fruits B/O et biscuit (1-3-7)

VENDREDI 11 JUILLET 2025

Salade crétoise (concombre, tomate, féta) (7-10)
Filet de poisson MSC meuniére au citron (1-2-3-4-7-8-9-10-11-14)
Pommes de terre vapeur B/O
Flan patissier (1-3-7)

Allergénes : 1) Gluten 2) Crustacés 3) C(Eufs 4) Poissons 5) Arachides 6) Soja 7) Lait 8) Fruits a coques
9) Céleri 10) Moutardes 11) Sésames 12) Sulfites 13) Lupins 14) Mollusques
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