
   

 

Allergènes : 1) Gluten 2) Crustacés 3) Œufs 4) Poissons 5) Arachides 6) Soja 7) Lait 8) Fruits à coques 
9) Céleri 10) Moutardes 11) Sésames 12) Sulfites 13) Lupins 14) Mollusques 

Allergènes : 1) Gluten 2) Crustacés 3) Œufs 4) Poissons 5) Arachides 6) Soja 7) Lait 8) Fruits à coques 
9) Céleri 10) Moutardes 11) Sésames 12) Sulfites 13) Lupins 14) Mollusques 

 

 

MENUS Semaine 15 
LUNDI 06 AVRIL 2026 

FÉRIÉ 
 

MARDI 7 AVRIL 2026 

Rillette de saumon et citron (4-7) 
Viennoise de dinde sauce tomate (1-3-6-7-8) 

 Ratatouille BIO 
Dessert de Pâques (1-3-7)  

 

MERCREDI 8 AVRIL 2026 

Piémontaise de la mer (3-4-7) 
 Raviolis au bœuf (1-3-9-10) / salade verte 

Fromage (7) 
*Fruit BIO (1-7)  

 

 

 

JEUDI 9 AVRIL 2026 
 

  Toast houmous de légumes (1-2-3-8-14) 
Boulettes de bœuf (1) 

Boulgour BIO (1) 
Crème catalane (1-3-7)  

 

 

VENDREDI 10 AVRIL 2026 

(Menu élaboré par la classe de CP à la Forairie) 
 

Salade césar (feuille de chêne, poulet, œuf, tomate) (1-3-7) 
  Poisson MSC au beurre blanc (3-4-7) 

Semoule BIO et carottes BIO (1-7) 
Fromage au chèvre (7) 

Pot de glace BIO au sarrasin (7)  
 

 


