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LUNDI 06 AVRIL 2026
FERIE
MARDI 7 AVRIL 2026

Rillette de saumon et citron (4-7)
Viennoise de dinde sauce tomate (1-3-6-7-8)
Ratatouille B/O
Dessert de Paques (1-3-7)

MERCREDI 8 AVRIL 2026

Piémontaise de la mer (3-4-7)
Raviolis au boeuf (1-3-9-10) / salade verte
Fromage (7)

Fruit B/IO (1-7)

JEUDI 9 AVRIL 2026

Toast houmous de légumes (1-2-3-8-14)
Boulettes de beeuf (1)
Boulgour B/O (1)
Creme catalane (1-3-7)

VENDREDI 10 AVRIL 2026

Salade césar (feuille de chéne, poulet, ceuf, tomate) (1-3-7)

Poisson MSC au beurre blanc (3-4-7)
Semoule B/O et carottes B/O (1-7)
Fromage au chévre (7)
Pot de glace B/O au sarrasin (7)

Fougéres

restauration municipale

Allergénes : 1) Gluten 2) Crustacés 3) (Eufs 4) Poissons 5) Arachides 6) Soja 7) Lait 8) Fruits a coques
9) Céleri 10) Moutardes 11) Sésames 12) Sulfites 13) Lupins 14) Mollusques

LR : Label Rouge f v, L r')rf)dmts I'allngrs subventionnés par
MSC : Péche Durable Garr o 4 aiders I'aide de I'Union

BBC : Bleu Blanc Coeur ‘ o ‘e *renvoie a des fruits, [égumes,
HVE: Haute Valeur Environnementale @ Européenne a destination des écoles.

Ces menus sont susceptibles
d’étre modifiés si des problemes
d’approvisionnement I'exigent.



